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Grill. Hafen. Genuge.

SPEICHER VON 1903 . DUISBURGER INNENHAFEN
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PHILOSOPHENWEG 21

FAKTOREI 21



- ZUM ANFANGEN —

VORFREUDE

zum Jeilen & Ankommen

BROT & SPIELE
Brotlaib - Butter - Creme - Chutney

CARPACCIO ROYAL
Rind - Eigelb-Kapern-Creme - Parmesan - Gartenkréutersalat

CREMIG & GLUT
Burrata - gerducherte Erbse - junge Krduter - Brot

ACKERGOLD
Rote-Bete-Chutney - karamellisierter Ziegenkdse - Beurre blanc

PIL-PIL GARNELE
Chili - Knoblauch - Olivendl - Zitrone - Butter-Baguette

CAESAR SALAD
Romanasalat - Caesar-Dressing - Parmesan - Tramezzini-Crunch
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UPGRADE ZUM CAESAR SALAD Hahnchen 6 - Garnelen 10 - Zanderfilet 8 - Falafel 5
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VORFREUDE



- HAUPTGANG —

HAUPTSACHE

VVom Waccer, vom /7’0,[, vom (Grill.

BURGER UNSER

Brioche-Bun - Dry Aged Beef Patty - Cheddar - Schmorzwiebeln - Gurken - Golden Beef Mayo - Nussbutter-Fritten

HAFENLIEBE

Kross gebratenes Zanderfilet - Kartoffel - Apfel - Sauerkraut - Beurre blanc

UBERFLIEGER

Knuspriges Hihnchen - Gewiirz-Couscous - Grill-Spitzkohl - Curryschaum

LIEBLINGSSCHNITZEL

Vom Kalb - Kartoffel-Gurkensalat - Gartensalat - Senfcreme - Grillzitrone

@ FLOWERPOWER

Gebackener Blumenkohl - luftige Polenta - Ei - Butterschaum

w) PASTABASTA

Pilz-Ravioli - Parmesan - feine Triiffelnote - geschmorte Waldpilze
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— ANATOMIE EINES KLASSIKERS -

BRIOCHE-BUN

GOLDEN BEEF —

CHEDDAR

SCHMORZWIEBELN

GOLDEN BEEF MAYO
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HAUPTSACHE



— 11~ AUS DER GLUT —

VOM GRILL

Heiff & unwiderctehlich

Alle Gerichte vom Grill servieren wir mit Marktgemiise, Kartoffelgratin und Aromajus.

US-RIBEYE - 340 G
Fein marmoriert - nussiges Aroma - wiirzige Réstaromen

US-RINDERRUCKEN - 250 G
Striploin - reiner Fleischgeschmack - zart im Biss

SHORT RIB - 160 G
48 h geschmort - butterzart - intensive Bratenaromen

RINDERFILET - 180 G
Zart - feiner Schmelz - elegante Wiirze

ZANDER VOM GRILL - 150 G
Saftig gegrillt - wiirzige Tiefe - feine Réstaromen

— VOM GRILL AUF DEN TELLER —

FETTRAND

FEINE MARMORIERUNG

ROSTAROMEN VOM GRILL 340 G - US-RIBEYE
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VOM GRILL



)

VEGAN,

- ZUM ABRUNDEN —

HAPPY END

der ¢ifle Hohepunkt

WEICHE NUSSE

Belgische Waffel - Erdnussbutter-Eis - weifSe Schokoladensahne - Crumble

SO EIN KASE

San Sebastidn Cheesecake - Waldbeerensorbet - Macadamia - Karamell-Crunch

FRUCHTALARM

Drei Fruchtsorbets, inspiriert von den Aromen der Saison
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— DER SUSSE KLASSIKER - WEICHE NUSSE —

ERDNUSSBUTTER-EIS
WEISSE
SCHOKOLADENSAHNE

BELGISCHE WAFFEL CRUMBLE

Sehéne Zeiten cchimecken beccer gemeinsam.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. - Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.
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HAPPY END



MENUS
vier Gdnge, ein Abend

KLASSISCHES MENU 62

VORFREUDE

BROT & SPIELE
Brotlaib - Butter - Creme - Chutney

ACKERGOLD
Rote-Bete-Chutney - karamellisierter Ziegenkdse - Beurre blanc

VOM GRILL

SHORT RIB
48 h geschmort - butterzart - intensive Bratenaromen

HAPPY END

SO EIN KASE

San Sebastidn Cheesecake - Waldbeerensorbet - Macadamia -
Karamell-Crunch

VEGETARISCHES MENU 54

VORFREUDE
BROT & SPIELE
Brotlaib - Butter - Creme - Chutney

ACKERGOLD
Rote-Bete-Chutney - karamellisierter Ziegenkdse - Beurre blanc

HAUPTSACHE

PASTABASTA
Pilz-Ravioli - Parmesan - feine Triiffelnote - geschmorte Waldpilze

HAPPY END

SO EIN KASE

San Sebastidn Cheesecake - Waldbeerensorbet - Macadamia -
Karamell-Crunch

Sehine Zeitem cchmecken bescer gemeinsam.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. - Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gern bei unserem Service.
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MENUS



